
ご予約締切
手作りイタリアン生御節二段重（総重量 2ｋｇ越え）
リストランテコージコルディアーレ　店頭

リストランテコージコルディアーレ

24 品（4 ～ 5 人前）

※お支払い期限を過ぎたお客様はキャンセルとさせていただきます。

45,000 円（税込）

店頭にてお支払
又は WEB 注文

ゆうパックにて配送可能

商品名
ご予約場所
内容
金額

お支払期限
お支払方法

受け渡し日
受け渡し場所

※限定数を超えた時点で、ご予約終了とさせていただきます。

裏面の申込書からご予約ください。

配送について

一年の最初を彩る特別な日、
美味しいイタリアン生御節を食べて
笑顔でスタートしませんか？

全て手作り
イタリアン生御節

コージで使えるお年玉金券

最大で

ぎっしり詰め込んだ御節の重量はなんと 2ｋｇ越え！
食べ応えあります。そして美味しく食べてもらえるように

5 つのソースもついています（別途）。もう一つ、
弐の重はそのままレンジで温められるんですよ。

ワインは勿論ビールや日本酒にもとてもよく合います！

2025

温めても
　　美味しい！

セット
6
限定 リピート率 80％越え！

￥40,000

～日頃の感謝特別特典～

17

17

火



ご予約
問い合わせ

①昆布〆天然平目のカルパッチョ　青胡椒ドレッシング

②自家製サーモンマリネ レモンドレッシング

③芝エビのスパイス揚げ

④サクラエビのセモリナ粉揚げ

⑤スミイカのスミ煮

⑥色々お肉とピスタチオのテリーヌ

⑦清流鶏と生ベーコンのテリーヌ

⑧自家製スモークハム　モスタルダ添え

⑨自家製スモーク鴨　ハニーマスタードソース

⑩A5ランク和牛サーロインのローストビーフ

⑪色々お豆と野菜のトマト煮

⑫根菜の入ったピクルス

⑬原木シイタケの炭火焼　バーニャカウダソース

⑭国産早堀りタケノコの炭火焼

①伊豆産伊勢海老と貝ときのこのクリームグラタン

②里芋のブイヨン煮

③天然真鯛のベーコン巻き　トマトクリームソース

④小松菜とおかひじきのガーリックソテー

⑤肉厚アワビの柔らか煮

⑥シルクスイートのフリット

⑦イベリコ豚の炭火焼

⑧自家製チョリソの炭火焼

⑨キタアカリのマッシュポテト

⑩柔らかく仕上げた牛舌の

　特製赤ワイン煮込み

弐の重壱の重

https://www.facebook.com/ristorante.kouji.cordiale
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12 月 31 日（火）11 時～ 17 時迄受け渡し日

▼下記申込書にご記入ください。

氏名 ご来店予定時間

電話

有 無 代済

12 月 31 日（火） 時頃

12 月 31 日（火） 時頃

氏名

住所

ご来店
予定時間

様

受け渡し場所
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Grade
 up!

New!

リストランテコージコルディアーレ
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